V/F
ITINERARI GASTRONOMIC

~ Jardor/Fivern ~ Otorto/Jnoierno
Aperitiu de benvinguda / Aperitivo de bienvenida

Mantega tofonada amb pa carasatu
Mantequilla de trufa con pan carasatu

Flor cruixent amb foie i bolets
Flor crujiente con foie y setas

Infusid de farigola, parmentier, ou a baixa temperatura i tofona
Infusidn de tomillo, parmentier, huevo a baja temperatura y trufa
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Ostra Guillardeau, remolatxa i pernil ibéric
Ostra Guillardeau, remolacha y jamén ibérico

Steak tartar de la Vall de Cardener amb vinagreta de mostassa
Steak Tartar de la Vall de Cardener con vinagreta de mostaza
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Caneld de pollastre de pages de Ca La Cajola amb salsa de parmesa, suc de rostit i tofona
Canelon de pollo campero de La Cajola con salsa de parmesano, jugo de asado y trufa

Arros sec de gamba vermella i sipia amb cremos de safra
Arroz seco de gamba roja y sepia con cremoso de azafran

Mar i muntanya de vieira, botifarra del perol i escuma de carbassa
Mar y montafia de vieira, butifarra del perol y espuma de calabaza
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Rap amb salsa de mandarina, taronja i textures de moniato
Rape con salsa de mandarina, naranja y texturas de boniato

Garrinet cruixent amb trinxat de bolets
Cochinillo crujiente con trinxat de setas

Fals coco amb la seva pinya colada
Falso coco con su pifia colada
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Selecci6 de formatges catalans amb els seus acompanyaments
Seleccidn de quesos catalanes con sus acompafiamientos

Petits fours
Aiglies minerals o amb gas, pa, café i infusions / Aguas minerales o con gas, pan, café e infusiones

Preu — Precio
95€ per persona (IVA inclos) /95€ por persona (IVA incluido)
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